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pour accompagner votre apéritif :
six belles mises en bouches, reflets du marché, de la saison,
et de I’envie du chef

le menu « lacher prise » :

langoustine, tomate, tagete
truite, haricots, miel fermenté
betterave, sureau, basilic
échine de porc, mais, papalo

oseille, aneth
pomme, fenouil

le plat signature :
neige de foie gras, fruits du jardin
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